biofarm

Spezifikation

Belrose-Apfelringli

Artikelnummer / Einheit
Liefereinheit

BIOSUISSE

35658 (60 g)
Gemass Bestellung Kunde

Beschreibung

Der ,Belrose” ist eine weltweite Besonderheit. Auf dem ,Spatzenhof” im Thurgau entdeckt und selektioniert, besticht
er durch dunkelrote Farbe und ausgewogenes Aroma. Apfelringe enthalten die Inhaltsstoffe frischer Bio-Apfel, wie
Fruchtzucker sowie wertvolle Mineral- und Ballaststoffe, in konzentrierter Form. Mit ihrem hohen Gehalt an
Kohlenhydraten fullen sie verbrauchte Energien wieder auf. Die Apfelringe der Biofarm sind frisch getrocknet, direkt

vom Baum.

Zusammensetzung und Herkunft
Apfel (CH), aus biologischer Landwirtschaft.

Status

Bio Knospe CH
glutenfrei
vegan

Herstellverfahren
geschnitten und getrocknet

Zubereitung / Verwendung
zum direktne Verzehr, als Zwischenmahlzeit

Allergene
Allergenfrei gemass LIV Ja
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Nahrwerte 100gr./100ml
Energie (Kilojoule)

Energie (Kilokalorien)

Fett

Kohlenhydrate

Eiweiss (Protein)

Salz

Quelle

biofarm

1422 KJ

336 kcal

07¢g

74 g

19¢

001¢g

SGS Analyse (Mittelwert L18/L19)

Beschreibung / Sensorik
Aussehen, Farbe

hell, beige-braunlich

Konsistenz bissfest, weich, leicht elastisch
Geruch fruchtig, susslich

Geschmack fruchtig, susslich, arttypisch
Fremdkorper

Wir unternehmen die notwendigen Sicherheitsvorkehrungen, damit das Produkt frei von Fremdkorpern wie Metall,

Glas, Holz und Plastik ist.

Lagerbedingungen
Lagerhaltung

Mindeshaltbarkeitsdatum ab Produktion

Bezeichnung Warenlos

Kuhl und trocken lagern.
360 Tage
Jedes Gebinde ist mit einer Warenlosnummer gekennzeichnet.

Allgemeine Anforderungen

Gesetzliche Bestimmungen

Richtlinien BIO Suisse

GvVO

Rlckstellmuster

Zertifizierung Biofarm

Dieses Produkt und die Verpackung entsprechen der
schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung.

Das Produkt entspricht der Bio-Verordnung. Bei Knospe Produkten:
Das Produkt entspricht den Bio-Suisse Richtlinien "Richtlinien fur
die Erzeugung, Verarbeitung und den Handel von Knospe-
Produkten".

Es werden weder in der Produktion (Saatgut) noch in der
Verarbeitung gentechnologische Erzeugnisse (gemass Verordnung
des EDI Uber gentechnische veranderte Lebensmittel VGVL)
eingesetzt.

Ein Ruckstellmuster des entsprechenden Warenloses ist beim
Hersteller bis zum Ablauf der Mindesthaltbarkeit hinterlegt.

ISO 22'000:2018 Bio-Zertifizierung CH-Bio-006
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Kontakt

Biofarm-Genossenschaft Qualitatssicherung
Beim Bahnhof Christian Jeremias
4936 Kleindietwil Tel. 062 957 80 64
Tel. 062 957 80 50 jeremias@biofarm.ch

www.biofarm.ch
info@biofarm.ch
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