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Spezifikation
Blüten-/Waldhonig CH Lehmann

 

Artikelnummer / Einheit 32313 (500 g) / 32314 (250 g)

Liefereinheit Gemäss Bestellung Kunde

Beschreibung
Im Frühling wiederspiegelt der Blütenhonig die typische Freiberger Landschaft. Verschiedene Wildblumen,
vorwiegend Löwenzahn und Ahornblüten, durchduften den edlen Goldnektar. Es sind keine Monokulturen, wie zum
Beispiel Raps, vorhanden. Bereits bei der ersten Honigwaben-Entfernung wird ein Drittel im Stock belassen - die
Völker benötigen genügend für den Eigenbedarf. Später, je nach Wetter-/Klima Verhältnisse, kann ein reichhaltiges
Bouquet aus Sommerblüten, Honigtau von Laubbäumen gewonnen werden. Eine bräunliche Farbe verdunkelt den
süssen Nährstoff mit manchmal überraschendem Duft und Geschmack. Selten erscheinen die Honig Arten gleich wie
in den Vorjahren. Wirkt die Sommerwärme und Luftfeuchtigkeit auf die Entwicklung der Tannenläuse, so profitieren
die Arbeiterinnen von Weisstannen Honigtau. Dieser würzige Honig ist bei uns die dunkelste (braun-grüne) Sorte. Er
bleibt auch am längsten flüssig. Sobald Blüten-/ wie Waldhonig in das unvermeidbare Kristallisationsverfahren
kommt, wird die Masse sorgfältig gerührt damit die physikalische Eigenschaft (Kristalle) verfeinert wird

Zusammensetzung und Herkunft
Honig (CH) aus biologischer Landwirtschaft.

Hinweise
Vor Wärme und Licht schützen.

Status
Bio Knospe CH
rohkost

Herstellverfahren
Der Honig wird kalt geschleudert, kühl gelagert und laufend auf Nachfrage in Gläser abgefüllt und beschriftet.

Zubereitung / Verwendung
Genussfertig. Ein Genuss auf dem Butterbrot oder zum Süssen von Müesli, Backwaren und allerlei anderen Speisen.
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Allergene
Allergenfrei gemäss LIV Ja

Beschreibung / Sensorik
Aussehen, Farbe bernsteinfarbig, hellbraun, homogene Masse
Konsistenz cremig, kann kristallisieren
Geruch nach Honig, fruchtig, herb, würzig
Geschmack fruchtig, herb, würzig
Reinheitsgrad Artenrein

Fremdbesatz
Kein Fremdbesatz

Fremdkörper
Wir unternehmen die notwendigen Sicherheitsvorkehrungen, damit das Produkt frei von Fremdkörpern wie Metall,
Glas, Holz und Plastik ist.

Lagerbedingungen
Lagerhaltung Gut verschlossen, kühl, trocken und vor Licht geschützt lagern.
Mindeshaltbarkeitsdatum ab Produktion 1080 Tage
Bezeichnung Warenlos Jedes Gebinde ist mit einer Warenlosnummer gekennzeichnet.

Allgemeine Anforderungen
Gesetzliche Bestimmungen Dieses Produkt und die Verpackung entsprechen der

schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung.
Richtlinien BIO Suisse Das Produkt entspricht der Bio-Verordnung. Bei Knospe Produkten:

Das Produkt entspricht den Bio-Suisse Richtlinien "Richtlinien für
die Erzeugung, Verarbeitung und den Handel von Knospe-
Produkten".

GVO Es werden weder in der Produktion (Saatgut) noch in der
Verarbeitung gentechnologische Erzeugnisse (gemäss Verordnung
des EDI über gentechnische veränderte Lebensmittel VGVL)
eingesetzt.

Rückstellmuster Ein Rückstellmuster des entsprechenden Warenloses ist beim
Hersteller bis zum Ablauf der Mindesthaltbarkeit hinterlegt.

Zertifizierung Biofarm ISO 22'000:2018 Bio-Zertifizierung CH-Bio-006
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Kontakt
Biofarm-Genossenschaft
Beim Bahnhof
4936 Kleindietwil
Tel. 062 957 80 50
www.biofarm.ch
info@biofarm.ch

Qualitätssicherung
Christian Jeremias
Tel. 062 957 80 64
jeremias@biofarm.ch


